Chemie na Jaro$ce — Gymnézium Brno, tfida Kapitana Jarofe 14, Brno 658 70

Vlastnosti bilkovin

Teorie:
Bilkoviny jsou slozit¢é makromolekuly charakteristické svou stavbou. Dikazy jejich
pfitomnosti jsou zaloZzeny na zménach jejich sekundarni, tercialni a kvarterni struktury.

Pomiicky:

kadinka, kopistka, sklenéna tyc¢inka
Chemikalie:

vajecny bilek, krystalicky NaCl, krystalicky CuSO,, roztok NaOH 2mol/l, konc. HNO; ,
krystalicky (CH;COO),Pb

Postup:

Piiprava vzorku bilkoviny: Rozklepneme vejce a vajecny bilek zachytime do kadinky.
Pomoci sklenéné ty€inky jej rozmichdme a pomoci kopistky ptidame Spetku NaCl. Roztok opét
zamichame. Ziskali jsme koloidni roztok bilkoviny.

a) biuretova reakce
Odlejeme 1ml roztoku bilkoviny do zkumavky, piidame n€kolik kapek roztoku 2mol/l NaOH
a nékolik kystalkti CuSO,. Pozitivni reakce se projevi vznikem fialového zbarveni.

b) xantoproteinova reakce

Odlejeme 1ml vzorku bilkoviny do zkumavky a ptfidame nékolik kapek koncentrované HNO;
a kratce povaiime. Jsou-li v bilkoving pfitomny aromatické aminokyseliny, dojde k jejich vysrazeni
a nasledné nitraci. Zluté zvbarveni roztoku signalizuje pozitivni pribéh reakce.

¢) diikkaz pritomnosti siry v aminokyselinach

Odlejeme 1ml vzorku bilkoviny do zkumavky a ptidame nékolik kapek roztoku NaOH.
Roztok zahtejeme a ptiddme nckolik krystalkli octanu olovnatého. Vznik sulfidu olovnatého Pb,S
se projevi zCerndnim roztoku a dokazuje pritomnost siry v bilkoving.

Vysledky:



